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S SOPA DE CEBOLLA ¢5000 

¢5000

Nuestra tradicional sopa de cebolla de
inspiración francesa acompañada de una
tostada con queso. Un clásico del Taller.

CREMA DE PEJIBAYE
Galardonada costarricense con los aromas de nuestras
raíces. No puede dejar de probarla.
-Solo en temporada.

¢5000CREMA DE TOMATE ROSTIZADO
Una especialidad a base de tomates frescos
rostizados y hierbas, inspiración de la cocina.

TIRADITO DE PULPO ¢9950 

¢5900

¢8500

¢8500

¢7500

Trozos de pulpo fresco marinados en nuestra
salsa oriental servido con mini focaccias.

CEVICHE DEL PERÚ
Trozos de pescado fresco marinados al limón, cebolla y
muchos secretos Incas. Se sirve con Maíz y tostadas.

CARPACCIO DE RES
Lonjas de lomito fresco con el aderezo de la
casa, queso grana y alcaparras servido con mini
focaccias. 

CARPACCIO DE SALMÓN
Lonjas de salmón fresco con el aderezo de la
casa, queso grana y alcaparras servido con mini
focaccias.

TARTAR DE SALMÓN
Trozos de salmón fresco marinados en la salsa
especial de la casa, coronado con fresa y
aguacate servido con mini focaccias.

¢5500HONGOS EMPANIZADOS
Champiñón entero relleno de su jugo con el
empanizado especial del chef.

¢4000HONGOS AL AJILLO
Champiñones frescos salteados en mantequilla y
ajo con hierbas verdes de la casa. Se acompaña
con focaccias.
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S A N D W I C H E S

SANDWICH DE POLLO ¢6750 

¢6700

Pan especial de la casa relleno de Pollo,
lechuga, tomate, queso, chiles morrones y la
salsa del chef acompañado de papas en gajo

SANDWICH DE ROAST BEEF
Pan especial de la casa relleno de Roast Beef, lechuga,
tomate, queso y la salsa del chef acompañado de papas
en gajo.

BRUSQUETAS DEL TALLER ¢9950 
Tapas de pan con tomate español, salmón,
hierbas y chiles morrones.

ENSALADA MIXTA DEL TALLER ¢6.900 
Mix de lechugas frescas con tomates cherry,
almendras, hongos frescos, queso gorgonzola y
el aderezo especial de maracuya.

ENSALADA CÉSAR
Cama de lechuga romana aderezada con nuestra
deliciosa variación de la ensalada César tradicional,
acompañada de tocineta y Parmesano.

E N S A L A D A S

¢6.900 

EXTRA POLLO + ¢2500 EXTRA CAMARONES + ¢3500 

EXTRA POLLO + ¢2500 EXTRA SALMÓN + ¢3500 

 Los precios incluyen todos los impuestos.

tallerdelartistacr

Taller del Artista

El Arte es para ser libres...

¢3800PAPAS BRAVAS
Cubos de papa cocidos en tres tiempos. Servidas
en una canasta de trigo con salsa tipo Alioli y
pimienta cayena. 
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O ¢8500POLLO EN SALSA NARANJA
Jugosa pechuga en salsa de naranja natural a la
mantequilla

¢11200POLLO EN SALSA DE PEJIBAYE
Pechuga de pollo en salsa especial de pejibaye
con hongos. 

P O S T R E S

CHEESECAKE DE ARÁNDANOS ¢4500 
De Arándanos con frutos rojos en base de
galleta Julieta.

¢5500CRÊPE SUZETTE
Una deliciosa variación de la crêpe suzette de Francia.
Arepa de harina al estilo costarricense rellena de helado
con salsa de naranja flambeada con cointreau

HELADO DE LA CASA ¢4000 
Un clásico cremoso de leches, marshmallows y
frutas. Receta secreta de la casa.

LOMITO A LA PIMIENTA ¢14500 

¢14500

¢17950

Delicioso corte de lomito en vino tinto con una salsa
ligeramente picante a base de la combinación de tres
pimientas con una nota de brandy

FILET MIGNON
Jugoso medallón de Lomito envuelto en tocineta servido
con la salsa de hongos frescos del chef.

LOMITO CON CAMARONES
Lomito a la parrilla servido con nuestra mágica
salsa de camarones, #1 por casi 2 decadas.C
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CAMARONES AL AJILLO ¢10650 

¢10650

¢12000

Frescos Camarones salteados al ajo con
mantequilla y hierbas.

CAMARONES AL COCO
Camarones con el empanizado de la casa servido con la
salsa de coco del chef.

SALMÓN DEL REY
Salmón fresco servido sobre un espejo de salsa
de eneldo.

¢15500PULPO A LA GALLEGA
Receta desde la mágica Galicia.
Pulpo salteado en pimentón de la Vera, espuma
de Ali oli y el toque del chef, servido con papas.
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¢9000

PASTA FRUTOS DEL MAR ¢13500 
Deliciosa pasta en salsa de tomate natural
cocida con lo mejor de nuestros mariscos,
acompañada de focaccia artesanal y queso
parmesano.

PASTA SENSACIÓN
Servido en una deliciosa salsa blanca, con trocitos de
salmón fresco, queso, jamón y cebollino. (Se puede
cambiar el salmón por pollo).

PASTA POMODORO ¢6000 
Salsa especial de Tomate con Albahaca y
Queso fresco.

P A R A
C O M P A R T I R

El Arte es para ser libres...

Todos nuestros platos fuertes vienen con 
2 acompañamientos. 

-ARROZ
-PAPAS EN GAJO
-PURE DE PAPA
-VEGETALES AL VAPOR
-VEGETALES SALTEADOS DE LA CASA
-ENSALADA VERDE

ACOMPAÑAMIENTOS

BUÑUELOS ¢6000 
Saquitos de trigo fritos rellenos de pollo y
hongos con salsa de queso

¢7500TABLA DE PATES
Tabla con los 3 pates de la casa. Pimienta, hierbas y
camarón. Se sirve con tostadas.

FAJITAS MIXTAS EXPECIALES ¢11000 
Lomito y pollo en nuestra salsa de vino con
hongos. Para 2

TABLA MIXTA ESPECIAL ¢21650 
Combinación de Fajitas mixtas, papas bravas,
hongos al ajillo, pates de la casa, antipasto y
focaccias.

 Los precios incluyen todos los impuestos.

tallerdelartistacr

Taller del Artista

SPAGHETTI O FETTUCCINE

SELVA NEGRA ¢4500 
De la cocina de Baden, torta fría de bizcochuelo
con chocolate y el toque especial de la casa.


